e CESTAURAe

ORLOVNA

Vyzyvame vSechny zajemce z frad amatérskych kuchaiu k ucasti

v soutézi o nejlepsi kotlikovy gulas uvareny na prirodnim otevieném
ohni, ktera se bude konat v sobotu 8.4. 2017 v arealu letni zahradky
restaurace Orlovna Brno-Tufrany od 11. hodin

Soutéze se muze zucastnit kazdy, kdo je schopen uvarit v kotliku na
otevieném ohnisti gulas — jehoz zakladem jakékoli maso na gulas.
Dalsi ingredience si soutézici zvoli dle libosti. Soutézit mohou i
jednotlivci €i skupiny ob¢éan, ¢lenové zajmovych spolkl nebo
firemni tymy v civilnim i jakémkoliv jiném obleceni.

Maximalné 5 ¢lenna druzstva.

Ceka Vas skvéla akce doprovazena dobrym pivem a soutézi

o nejlepsi kostym, vypiti tuplaku piva na ¢as a kouleni sudu. Soutézit

se bude o zajimavé ceny. Soutézit mize jen ten kdo ma platnou
vstupenku.

VSichni ostatni jste srde€né zvani mezi divaky a zaroven hodnotitele
gulasu. Kazdy divak muze gulas ohodnotit svymi body.

Vyhraje kucharsky tym s nejvétsSim pocétem ziskanych bodu od
poroty i od divakui.(bude proveden soucet bodu)

Termin:

Sobota 8.4. 2017,0d 10.00 hodin prezentace soutézicich, 11.00
zacatek vareni ochutnavka uvarenych gulasi v rozmezi 14.00 — 14.30
hodin 15.00 vyhlaseni vitézl hlavni soutéze o zajimavé ceny.
Celodenni vstupné 120,- KE. V cené jsou Degustaéni porce gulase.
Pokud neuhradite celodenni vstupné bude Vam Kazda degustacni
porce gulase prodana za 20,-K¢é



Propozice:

- Podminkou soutéze je uvafrit gulas v kotliku na otevieném
ohnisti ¢i jinych nadobach vytapénym pfirodnim ohném pfimo v
arealu letni zahradky restaurace Orlovna Brno-Tufrany

- Soutézici, ktefi dovezou jiz hotovy gulas a na misté jej budou
pouze ohfivat, budou ze soutéze vyrazeni.

- Poradatel doda ( cibule, Cesnek, tuk, dievo na topeni, stul).
Soutézici si sam zajisti jakékoliv maso na gulas dalsi
ingredience a suroviny, pracovni pomucky, popfripadé altan.

- c¢asovy limit 4 hodiny

- startovné 500,-K¢

- maso se zacne Cistit a krajet az po startu na misté

- cibule a pripadna zelenina bude o¢isténa a omyta az na misté
rovnéz po odstartovani

- muzete mit sebou uvareny vyvar

- hodnoti se: chut’ gulase, tuhost masa, barva gulase, hustota.

- porota bude slozena z profesionalt i laikl, povinnosti je dat
poroté 3 degustaéni porce bez ozdob, do jednotnych misek
dodanych poradatelem

- hodnoti se také vyzdoba, prace a Cistota na pracovisti, show a
pfipadny doprovodny program.

- hodnoti se i vydej gulasu verejnosti

- penize z prodeje gulase obdrzi soutézici

Poradatel zajisti:

Misto na vareni

Kotle

Zakladni ingredience ( cibule, €esnek, tuk),
Pitnou vodu, peéivo, misky a lzice na gulas

Soutézici si zajisti:

- Jakékoliv maso na gulas cca 4kg, ostatni ingredience dle
libosti a suroviny pro uvareni gulase
- Varechy, nabéracky aj. kuchynské potreby

Pozor po€et druzstev je limitovan na 10 tzv. kdo se driv prihlasi
tak bude soutézit. Prihlasit se mizete ve vy€epu restaurace
Orlovna osobné do 30.3. 2017

Dotazy v restauraci Orlovna, email: info@restauraceorlovna.cz



